Som konservering er dybfrost alle andre metoder overlegen.

Aorherre

bevare os!

Det er praccis, hvad der sker,
nir der star Pkologisk Balance
pa posen med frosne baer 1
Irma. Som konservering er
dybfrost nemlig alle andre
metoder overlegen: Naturen
selv legger lag pa smag, duft
og vitaminer og gor tilset-
ningsstolfer overfladige.
Forst passer og plejer vi
barrene 1 pagt med forskrift-
erne for gkologisk jordbrug.
Sa plukker vi dem 1 handen,
men 1kke et minut for de
er pa toppen. Det vil sige,

nar smag og vejrforhold gar
op 1 en hgjere enhed. Uden
svinkezerinder gar barrene 1
kalehus, hvor vi vasker, renser
og blaser dem tgrre igen, for
de fortsatter enkeltvis gennem
frysetunnelen. Temperaturen
1 kglehuset er ca. 5° C. Inde 1
tunnelen er den minus 173°,
Chokbehandlingen sikrer
bittesma iskrystaller, der
skdner fibre og giver hele baer
1 stedet for smat, nar du ter
dem op 1gen. Metoden er lige
skansom, om der er jordbaer

irma

eller Irmas blanding af blibeer,

jordbaer, ribs og solbaer 1 posen.

I denne uge far du 4 for en
halvtredser 1 Irma. Det bliver
vi ikke rige af. Men far det
dig t1l at stikke naesen 1 posen
naste gang og snuse ind, kan
vl leve med det.

Okologisk Balance ber

dybfrost - spar 17,-
kg-pris 41,67

¥
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